MANIFESTO

Gaza Grill er et autentisk arabisk og okologisk
spisehus, baseret pd originale familieopskrifter fra
Palcestina, og med dyb keerlighed til det rige
mellemostlige kakken, feellesspisning og deleretter.

Alt er 90-100% gkologisk, sd lokalt, traditionelt,
hjemmelavet og frisklavet som muligt.
Vores brod er bagt med beeredygtigt
dansk mel fra Valsemaollen.

Sprojtemidler og GMO herer fortiden til, og dyrene
skal have det godt og groesse ude i det fri.
S& udover at alt vores oksekad, og halloum ost
er dansk produceret, med garanteret velfcerd, sé er
alle vores leverandorer okologisk certificeret.

For at reducere vores CO2-aftryk, anbefaler vi i
ovrigt alle kunder at spise mindre kad, sd prov
vores leekre falafel og vores andre veganske og
vegetariske mezze sideretter. De moetter godt og er
sunde for béde krop, sjcel og klimaet.

Vores strom kommer fra Naturenergi og vi arbejder

sd vidt muligt kun med bionedbrydelige emballager,

FSC certificerede tryksager, svanemoerkede
rengeringsmidler og helt uden madspild.

Alle dips er 100% veganske og vores
falafel, blomkél og pommes dybsteges i en frisk
rapsolie som der ikke tilberedes andet i.

DRIKKEVARE

HJEMMELAVET LEMONADE 40 DKK
HJEMMELAVET AYRAN 35 DKK
SODAVAND 30 DKK
VAND 20 DKK
ARABISK MYNTE THE 39 DKK / 70 DKK
Sankt Hans Torv
Feelledvej 22
) (+45) 33330780
Kodbyen
90-100% organic Floesketorvet 39
(+45)26 831516

DANSK

GAZA GRILL
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SANKT HANS TORV & K@DBYEN




SERVERINGSKONCEPT

RULLE @
Fladbred med hummus, salatblade, tomat, radlag,
redkdl og en scerligt tilpasset dressing.

RULLE MENU @
En rulle som ovenfor, serveret med pommes frites
og en vand eller sodavand.

o
SKAL
En skdl med palcestinensisk bondesalat, kombineret
med hummus, baba ganoush, muhammara og
granatcebledressing.
Veelg mellem bulgur eller pomfritter m. za’atar.

SALAT

En palcestinensisk bondesalat, kombineret med
tabbouleh, hummus, kikcerter, tahini salat, rodfrugter,
granatcebler, granatcaebledressing og fladbrod.

HOVEDRETTER

MEZZE Mindre anretninger, servers med fladbrod.

FALAFEL @ 65 DKK

Fire dybstegte falafel kugler, frisklavet af
kikcerter, persille, redlog, hvidleg, sesam og
krydderurter, serveret med tahini dressing.

HUMMUS @ 65 DKK

Kikcerter, tahini, citronsaft og hvidleg, toppet
med gron chilli og olivenolie.

TAHINI SALAT @ 65 DKK
Tomat, agurk, lag og persille i tahinidressing.

TABBOULEH @ 75 DKK
Couscous, tomat, persille og citronsaft.

BLOMKAL @ 75 DKK

Dybstegt blomkail, toppet med sumalc,
citronsaft og blomkal

FALAFEL @ RULLE 89 DKK
Dybstegte falafel kugler,

MUHAMMARA @ @ 75 DKK
Grillet rod peber med hakkede valngdder.

BABA GANOUSH & 75 DKK

Crillet aubergine, serveret med
tahinidressing.

HALLOUM OST @ 75 DKK

Dybstegt halloumiost, toppet med za'tar og
youghurt [ mynte [ granatcebledressing.

OKSE SHAWARMA 89 DKK
Ungokse marineret i tahini og krydderier.

KYLLING SHAWARMA 89 DKK

Kyllingbryst marineret i citronsaft, yoghurt
og sumac.

FATTOUSH @ @ 95 DKK

Iceberg salat, tomat, agurk, leg, fordrsleg,
radiser, granatceble dressing, toppet med
ristet broed og granatcebler.

frisklavet af kikcerter, RULLE MENU 155 DKK

persille, radlog, hvidlog, o

sesam og krydderurter. SKAL 149 DKK
SALAT 139 DKK

HALLOUM OST @ RULLE 89 DKK

Dybsteg halloum ost

med zatar. RULLE MENU 159 DKK
SKAL 159 DKK
SALAT 145 DKK

OKSE SHAWARMA RULLE 95 DKK

Ungokse marineret i

tahini og krydderier. RULLE MENU 169 DKK
SKAL 169 DKK
SALAT 149 DKK

KYLLING SHAWARMA RULLE 105 DKK

Kylling marineret i RULLE MENU 169 DKK

citronsaft, yoghurt og

sumac, SKAL 169 DKK
SALAT 165 DKK

EKSTRA TILBEHOR

DIP @ 15 DKK

Ketchup, chilli tomatpuré, mayo, chillimayo

eller aioli.

FLADBRZD Q 15 DKK

Arabisk Taboon brad.

LABHNE Q@ 75 DKK

Blad ost pd draenet yoghurt, serveres med
redbeder.

SAMBOSAK © 75 DKK
Friteret filodej med halloum ost, nigellafre og mynthe
POMMES FRITES @ 55 DKK
Med za'atar og dip.

DESSERT

VANILIJEIS 89 DKK

Vaniljeis fra Kedbyens Is, serveres med
pistache nedder og rosenvand.

@ Vegansk o Vegetar @ Gluten




